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Du bestimmst, was Du trinkst. Als #BioBierFreund entscheidest Du Dich fiir
Genuss und Verantwortung. Denn fiir unsere Spezialitaten verwenden wir zu
100 % Rohstoffe aus dem Bio-Landbau.

Unsere Landwirte sind

dabei viel mehr als unsere
Rohstoff-Lieferanten. Sie sind
unsere wichtigsten Partner,
wenn es darum geht, die
Okologische Landwirtschaft
in der Region voranzutreiben.

#Hl[lR-ll\Nl]WlRTIN

Ein weiterer wichtiger Teil bist
Du: Mit jedem Schluck unserer
feinen Biere tragst Du zu Arten-,
Wasser- und Klimaschutz bei.
Die okologische Landwirtschaft
schont unsere natiirlichen Res-
sourcen und ist gleichzeitig das
groBte Wasserschutz-Programm,
das wir in Deutschland haben.
AuBerdem engagieren sich Neumarkter

§ Bt Lammsbriu
unsere Bio-Bauern aktiv fur
den Naturschutz.

#BioBierFreunde sind deshalb beides:
Echte GenieBer und wichtige Unterstiitzer!

CHON
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Mehr dazu unter: www.biobier.de
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,-gff . Grundwasser vor
I / ~ Schadstoffen wie

Bio-Landwirt unserer
Unterstiitzung von
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Artenvielfalt an
Erzeugergemeinschaft
Immunsystem der
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Markus Eckert
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Erzeugergemeinschaft
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Durch die Hlﬂﬂ‘ERfREUNDE
Okolandflichen
forderst Du die
Pflanzen und
Tieren. r_ 2
.',_4 ;
Anja Baumert
o Bio-Landwirtin unserer
BlOI :
Der Boden ist das
|
Pflanze. Nur ein
gesunder Boden kann

T fo
auch gesunde Pflanzen
hervorbringen.
Karl Stephan
{3

Bio-Landwirt unserer
Erzeugergemeinschaft




BIOBIERSOMMELIER

9 Mein personliches Lieblingsbier ist
unser Lammsbrau Zwickl. Hier kommt

[ =)
Zwickl \
das Beste aus unseren Rohstoffen '
zusammen: Schon beim Geruch sticht
unser Malz heraus und erinnert leicht
an Honig, wahrend sich der Geschmack
durch das weiche Wasser vollmundig
entfaltet. Die feine Hefe bringt mit ihrer
gleichmaBigen Triibung einen leicht

1628

Neumarkter.
Lammsbréu

floralen Touch mit in unser naturtriibes
Zwickl. Begleitet wird all das von einer
feinen, eleganten Hopfenbittere, welche
sich dezent im Hintergrund halt und
das Ganze schon frisch macht.”
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SINON STEINWEDE ==~

” Mein Lieblingsbier, das Dinkel, wiirde
ich wie folgt umschreiben: Das spritzige
obergdrige Bier mit schonen nussigen
und fruchtigen Noten ist eine gelungene
Abrundung eines Sommertages. Aber
auch zu jeder anderen Jahreszeit lasst
sich das naturtriibe Bier mit seinem
feinen Schaum zur VersiiBung des Feier-
abends genieBen. Ideal dazu passt ein
frischer Salat mit Melone, Feldsalat und
Mozzarella.”

S ONNERTAG IM FREIEN
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HEINZ KUHN[HN ...............

9 Die Biere der Neumarkter Lammsbrau
zeichnen sich fiir mich durch ihren .
besonderen und einzigartigen Ge- ]
schmack aus. Ich bin ganz fest davon :
iiberzeugt, dass man die Bio-Rohstoffe :
durch besonders schonende Verarbei- g
tung und handwerkliche Braukunst in :
ihrer ganzen Qualitdt im fertigen Bier 3
erschmecken kann. Die Bier-Vielfalt der -
Neumarkter Lammsbrau ermoglicht es, .
zu einem besonderen Essen oder einem -

besonderen Anlass stets das passende
Bier auszuwdahlen.

i

Mein Tipp: Beim GenieBen einfach mal
alle Sinne einsetzen, sehen, riechen,
schmecken und fiihlen!”
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DAS OKDLOGISCHE REINHEITSGEBOT

#l Rohstoffe aus #B Schonendes
biologischem Anbau Brauverfahren
#2 Gebraut mit natiirlichen, #’ Keine Kkiinstliche
ganzen Aromahopfen-Dolden Haltbarmachung
#3 Bio-Mineralwasser aus #H AusschlieBlich Mehrweg-
der hauseigenen Quelle Glasflaschen und -Féasser
#[l Frische Hefe aus # 9 Nachhaltige
eigener Reinzucht Produktionsabldufe
#5 Eigenproduziertes #lﬂ Konsequente
Bio-Malz Prozessiiberwachung



Foodpairing ist ein Trend, der Lebensmittel mit @hnlichen oder
sich ergdnzenden Aromen kombiniert. Bei Kdse denkt man im
ersten Moment an Wein, aber auch Bier eroffnet ganz neue
Genussmomente! Mit der richtigen Kombination sollte sich eine
harmonische Verbindung ergeben und der Geschmack des Kases
sollte den Biergeschmack unterstreichen.

------- © © 0000000000000 000000000000000000000000

Eine besonders gute Verbindung gehen
dabei unser Lammsbrdu Dunkel Alkohol-
frei und der OMA Zurwieser HeuBurschi
ein. Der handwerklich hergestellte Weich-
kédse wird mit Rotkulturen affiniert und
harmoniert perfekt mit den malzigen
Aromen des Dunkel Alkoholfrei. Die
Cremigkeit des Kases und das prickelnd
leichte Bier umspielen den Gaumen mit
einer honigsiiBen Karamellnote.

———. S
i HEUBURSCHI

CREMIGKEIT WURZE
00000 o
MILCH PASST ZU:

” Dunkel Alkoholfrei

Bier hat nur halb
so viele Kalorien
wie Wein!

Wenn der Bierschaum bei
leichtem Kippen am Glas
hdangen bleibt, dann zeugt
das von hoher Bierqualitat

(und sauberen Glasern).




NUR ZUTATEN, DIE DEIN BI0-BIER AUCH
WIRKLICH BRAUCHT.

O WASSER ©

Das Brauwasser stammt aus

unserer eigenen BioKristall-Quelle,
die durch méachtige Tonschichten vor
Umwelteinfliissen geschiitzt ist. Uber
Jahrhunderte sickert das Quellwasser
langsam durch die Gesteinsschichten
und erhalt so seine einzigartige Rein-
heit und hervorragende
Mineralisierung.

@ HOPFEN @

Der frische Naturdoldenhopfen,
der von unseren Hersbrucker
Hopfenbauern 100% 6kologisch
angebaut wird, verleiht dem Bier seine
herbe Note. Eine Besonderheit, die die
Neumarkter Lammsbrau von fast allen
anderen Brauereien in Deutschland
unterscheidet: Bei uns wird dieser
Kostbare Rohstoff noch als ganze
Dolde verwendet - nicht als Hopfen-
extrakt oder Hopfenpellets.

Der Hopfen sorgt beim Bier tibrigens
auch fir eine schone Schaumkrone

und eine langere Haltbarkeit.

& HEFE &

Um den Malzzucker zu Alkohol
zu vergaren, fligen unsere Brau-

meisterlnnen im Gérkeller die selbst
geziichtete Bio-Bierhefe hinzu. Wir
setzen die Hefe ohne jegliche Zusatze
oder gentechnisch veranderte
Kulturen an und nahren sie
ausschlieBlich mit der eigenen
Bio-Bierwiirze.
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Wir haben die Herstellung unserer
Produkte vollstandig in den eigenen
Héanden. Das gilt auch fiir die Malzer-
zeugung, die in unserer hauseigenen
Bio-Malzerei stattfindet. Nachdem
das Getreide unserer Bio-Landwirte
in Einweichbehdltern ausreichend
Feuchtigkeit aufgenommen hat, kommt
es in spezielle Keimkésten. Das gekeim-
te Getreide wird auf der Darre schonend
getrocknet. Im Malz liegt das Geheim-
nis unterschiedlicher Geschmacks-
nuancen und Farbschattierungen des
spateren Bieres.




BIOBIERFREUND

schmecke VIELFALT

Mit jeder Flasche unterstiitzt Du den
Anbau von Bio-Natur-Doldenhopfen.
Die aromatischen Sorten unserer Bio-
Bauern sind seltene Schatze und heiBBen

auch so - Saphir, Smaragd und Perle.

UNTERGARIG

EDELHELL

HOPFENNOTE (Bittere)
maNmn
MALZNOTE

\‘I \.l \‘I
VOLLMUNDIGKEIT
SSS

FARBE

.

STAMM- ALKOHOL-
WURZE GEHALT

DUNKEL

HOPFENNOTE (Bittere)

"

MALZNOTE

f \‘l \.I \‘I \‘l \’I
VOLLMUNDIGKEIT

-w W W W W

FARBE
STAMM- ALKOHOL-
WURZE GEHALT

11,5% | 5,0%

Durch eine zart-fruchtige Note abgerundetes
Bier, das rund und weich ausklingt.

PASST ZU: gebratenem Fisch, Brotzeit oder Braten.

EDELPILS
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Meumarkler
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HOPFENNOTE (Bittere)
DBRBRBNR
MALZNOTE

\.I \‘l
VOLLMUNDIGKEIT
S>SSS

FARBE

.

STAMM- ALKOHOL-
WURZE GEHALT

11,5% 4,7%

Pils mit mildherbem Geschmack
und einem feinen, runden Ausklang.
PASST ZU: leichten Speisen.

URSTOFF

HOPFENNOTE (Bittere)
(OO

MALZNOTE

\‘I \‘I \’I \‘I
VOLLMUNDIGKEIT

- W W W

FARBE
STAMM- ALKOHOL-
WURZE GEHALT

11,5% | 4,7%

Bier mit feiner Rostnote, das dennoch
vollmundig weich und mild schmeckt.
PASST ZU: Brotzeit oder hellem Fleisch.

12,5% 5,4%

DunKkelbier mit einem Geschmack nach
Karamell und Zartbitterschokolade und einem
milden Ausklang. PASST zU: Kraftigen Speisen.

Syt
Lammabriu
|

RADLER

HOPFENNOTE (Bittere)

A

0

MALZNOTE

\‘I \’I

VOLLMUNDIGKEIT

- W W

FARBE
STAMM- ALKOHOL-
WURZE GEHALT
10,0% 2,5%

Erfrischend spritziges Bier, das ein zitronig-
fruchtiges Aroma entfaltet. PASST zZU: Brotzeiten

wie Breze oder Wurstsalat.

FESTRIER SOMMER & WINTER

HOPFENNOTE (Bittere)
(O]

MALZNOTE
AL
VOLLMUNDIGKEIT

- W W W W W

FARBE
STAMM- ALKOHOL-
WURZE GEHALT

13,4% | 5,6%

Festbier mit kriaftigem Aroma, einem
leichten Duft von Honig und Pflaumen.
PASST ZU: allen festlichen Anldassen.

WEISSE

HOPFENNOTE (Bittere)
()

MALZNOTE

\’l \‘I \‘l
VOLLMUNDIGKEIT

AAAG

FARBE
STAMM- N0 (0): (0)
WURZE GEHALT

12,5% | 5,1%

WeiBbier mit fruchtigem Aroma aus Bananen,
Aprikosen und einem Hauch Zitrone sowie
Gewlirznelke. PASST ZU: jedem Gericht.

Untergarige Hefen setzen sich wahrend der Garung
am Boden ab. Entscheidend sind dabei die eher
kiihleren Temperaturen - vergoren wird bei nur 5 bis 12°C.

IWICKL

HOPFENNOTE (Bittere)
(R OR )
MALZNOTE

\‘l \‘l \.I \‘l
VOLLMUNDIGKEIT

- W W W W

FARBE
STAMM- ALKOHOL-
WURZE GEHALT

12,6% 5,4%

Naturtriibes Bier mit besonders frischem und
vollmundigem Geschmackserlebnis. PASST ZU:
gebratenem Fisch, Brotzeit oder Braten.

NATURRADLER

HOPFENNOTE (Bittere)
A
"0
MALZNOTE
\‘l \‘I
- VOLLMUNDIGKEIT
i s
— FARBE
EE STAMM- ALKOHOL-
WURZE GEHALT
NEU 10,0% | 2,3%

Erfrischend spritziges Bier. Fein abgemischt mit
naturtriiber Bio-Zitronenlimonade und hopfiger,
leicht malziger Biernote. PASST ZU: Brotzeiten.

SCHANKBIER

HOPFENNOTE (Bittere)
~n
0
MALZNOTE
\‘I \" \.’
VOLLMUNDIGKEIT
SS
FARBE
ST/}MM- ALKOHOL-
WURZE GEHALT
75% | 2,9%

Alkoholreduziertes Bier, das trotz
weniger Alkohol mit vollem Biergenuss
iberzeugt. PASST zU: kraftigen Speisen.

DBERGAR

LEICHTE WEISSE

HOPFENNOTE (Bittere)

~n

0

MALZNOTE

W

VOLLMUNDIGKEIT

=t FARBE
-

STéMM- ALKOHOL-
WURZE GEHALT
75% | 2,9%

WeiBbier mit weniger Alkohol,
mit Nuancen von Honig und reifen Friichten.
PASST zU: Salaten mit Niissen und Pilzen.

ALKOHOLF

WEISSE ALKOHOLFRE

HOPFENNOTE (Bittere)
n

0

MALZNOTE

\.I \‘l \‘I
VOLLMUNDIGKEIT
SS3

FARBE

.

STAMM- ALKOHOL-
WURZE GEHALT

7,8% <0,5%

Obergériges, WeiBbier mit intensivem Duft
und malzig fruchtigem Charakter.
PASST ZU: leichter Kost oder Brotzeiten.

DUNKLE WEISSE ALKOHOLFREI

HOPFENNOTE (Bittere)
~n

"0

MALZNOTE

\‘l \‘I \.I \.I \‘l
VOLLMUNDIGKEIT

"'€

FARBE
STAMM- ALKOHOL-
WURZE GEHALT

8,2% <0,5%

Obergariges, dunkles WeiBbier mit einem
Aroma von Karamell und Zartbitterschokolade.
PASST ZU: leichter Kost und Brotzeiten.

WEISSE & GRAPEFRUIT ALKOHOLFREI

HOPFENNOTE (Bittere)
n

(2

MALZNOTE

v
VOLLMUNDIGKEIT

Y W N 4

FARBE

.

STAMM- ALKOHOL-
WURZE GEHALT

7,5% | <0,5%

Erfrischendes Biermischgetrank mit fruchtig-
herbem und malzig-siilichem Aroma.
PASST 7U: leichten Speisen oder fruchtigen
Nachspeisen.

NEUER
BIEICHE

Obergarige Hefen steigen wahrend

der Garung in die Schaumkrone. Die Garung
findet bei Temperaturen von 18 bis 21°C statt.

DUNKLE WEISSE

HOPFENNOTE (Bittere)
w

MALZNOTE

\‘I \.I \‘l \‘l \‘l \.l
VOLLMUNDIGKEIT

- W W W W

FARBE
STAMM- ALKOHOL-
WURZE GEHALT

12,5% | 5,1%

WeiBbier mit leichten Aromen von
reifen Bananen, Melone und Karamell.
PASST ZU: Kdsesorten wie Camembert.

DINKEL

HOPFENNOTE (Bittere)
()

MALZNOTE

\’I \‘I \‘l
VOLLMUNDIGKEIT

- W W W

FARBE
STAMM- ALKOHOL-
WURZE GEHALT

12,5% | 5,2%

Gebraut mit Urgetreide und zartem Duft von
Bananen, Nissen und Vanille. PASST ZU: sommer-
lichen Salaten und leicht-siiBen Nachspeisen.

Wir nutzen das Verfahren der gestoppten Garung. Dabei wird der

Garprozess unterbrochen, bevor Alkohol in nennenswerter

Menge entsteht - Geschmack und Inhaltsstoffe bleiben hier erhalten.

NATURRADLER ALKOHOLFREI

p— HOPFENNOTE (Bittere)
& ()
MALZNOTE
= W
- VOLLMUNDIGKEIT
An g
™ FARBE
i@ STAMM- ALKOHOL-
WURZE GEHALT
m‘“’“ 8,1% <0,5%

Erfrischend spritziges, untergériges Alkoholfrei.

Fein abgemischt mit naturtriiber Bio-Zitronen-
limonade. PASST ZU: siilen Desserts.

AKTIVMALL

HOPFENNOTE (Bittere)

i
MALZNOTE
i = \.l \‘l \.I \.I \‘l \’l
I b

|
| VOLLMUNDIGKEIT

| - W W W W

FARBE
STAMM- ALKOHOL-
WURZE GEHALT

15,0% | <0,5%

Alkoholfrei gebraut mit kraftigem, aromati-
schem und dennoch siiBlichem Geschmack.
PASST ZU: leichter, vitaler Kost.

ALKOHOLFREI & HOLLERBLUTE

HOPFENNOTE (Bittere)
~n
0
MALZNOTE
V7
VOLLMUNDIGKEIT
SS
FARBE
ST&MM— ALKOHOL-
WURZE GEHALT
75% | <0,5%

Erfrischend spritziges Biermischgetrank, fein

abgemischt mit der Bio-Limo now HOLLER
BLUTE. PASST zU: sommerlichen Salaten.

ALKOHOLFREI

.13

Nelamarkber

Lammsbr,

HOPFENNOTE (Bittere)
(OO

MALZNOTE
\.l \‘l \‘I
VOLLMUNDIGKEIT
- 4
FARBE
STAMM- ALKOHOL-
WURZE GEHALT

7,7% <0,5%

Ein spritzig vollmundiger Durstloscher,
der isotonisch, vitaminhaltig und kalorien-
reduziert ist. PASST zU: siiBen Nachspeisen.

DUNKEL ALKOHOLFREI

HOPFENNOTE (Bittere)

I\
0
MALZNOTE
\’I \.I \‘l \.I \.I
VOLLMUNDIGKEIT
SS&S S
FARBE
STAMM- ALKOHOL-
WURZE GEHALT

8,2% <0,5%

Untergériges Dunkel mit intensiven Aromen
von Karamell und Zartbitterschokolade.
PASST ZU: leichter Kost und Brotzeiten.

DUNKEL & PURE TITRONE ALKOHOLFRE

HOPFENNOTE (Bittere)
n

0

MALZNOTE

\‘I \‘I \‘l
VOLLMUNDIGKEIT
SSS

FARBE

STAMM- ALKOHOL-
WURZE GEHALT

8,4% | <0,5%

Untergariges Dunkel mit Karamell- und Zart-

bitterschokolade-Aromen sowie leichter Zitrusnote.
PASST 7U: Brotzeiten oder fruchtigen Nachspeisen.




UNSERE BIOBIER-GESCHMACKSNUANCEN

Der breit gefacherte Aromabaum zeigt die groBe Vielfalt der Biere. Obwohl
nur wenige Rohstoffe verwendet werden, gibt es die verschiedensten Noten,
die man schmecken, riechen und fiihlen kann. Beim Aromabaum sehen wir
alle Nuancen auf einen Blick, deshalb wird er gern fiir Verkostungen verwen-
det. Der Stamm stellt tibrigens das Wasser dar, denn es spielt bei jedem Bier
eine tragende Rolle.
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